@ schnitkamp_team Schnitkamp & Team

Mail: bestellungen@s-h.de Verpflegung mit Verantwortung
Telefonnummer: 0251/3995950 Speisekarte vom: 02.12.-06.12.2024 KW. 49
Faxnummer: 0251/3995951 Einrichtung: Kreuzschule
. i Donnerstag .
Montag Dienstag Mittwoch L Veggieday 3. Freitag @
Obstkorb Sahne-Bio-Joghurt*c Kuchen aia2crem Pudding mit Vanillegeschmack Bio; Pudding mit Schoko
Desserﬂr ’ T Milch*G Geschmack G,10
Info Alternativen fiir die Ifd. Woche. Salat oder Rohkost — Dessert: Pudding mit Schokoladengeschmack aus Bio-Milch*c oder Obst
Frikadelle a1.cc vom Schwein
Bio-Spirelli* i mit Valess-Streifen aice in | mit dunkler Paprikasauce,
Menii 1 Bolognese Sauce Tomatensauce mit Bio- Bio-Kartoffeln*,
(Rind), Mohrensalat | Reis* und Tomatensalat Kohlrabisalat mit
Mandarinen 1o
P G - oo @
e o &
Kartoffel-Gnocchimr Milch-Valess- Valess Schnitzel e mit
Menii 2 mit Spinat- Buntes Gemiise mit | Schnitzel ai,comit roter | Kartoffel-Mohren-Gratin Kriuteresatce Bi}:)l’CReis*
isch Frischkédsesauce ¢ und |Tomatensauce, Bio-Reis* Paprikasauce 10*, aus Bio-Kartoffeln* ¢ lrll J Kohlirab(}i’salat mit
vegetarisc Blattsalat mit und Gurkensalat Bio-Kartoffeln* und Tomatensalat 4 Mandarinen
Cocktaildressing k2,10 Mohrensalat v
= | ol = il ol
Meni 3
ohne Erbseneintopf«xiaus Bio-| Hdhnchenstreifen in
hwei Kartoffeln* mit Kése-Lauchsauce c, Bio-
Schweine- Bockwurst (Pute ) 12 Nudeln*a Gurkensalat
fleisch

Wir weisen darauf hin, dass wdhrend des komplexen Warenflusses der Lebensmittelherstellung (Ernte, Transport, Lagerung, Produktion, Verpackung, ...) die Méglichkeit einer Kreuzkontamination und
Produktiibertragung generell nicht ausgeschlossen werden kann. Es ist uns daher nicht méglich, in der reguldren Speisenversorgung eine Garantie (iber die vollstindige Abwesenheit von méglichen Allergenen zu geben.

Bitte den Allergenkennzeichnungsaushang beachten * Bio-Zertifiziert durch Griinstempel® e.V. DE-OKO-021

Unsere Lebensmittel enthalten keine Geschmacksverstérker und sind nicht gentechnisch verdndert.




