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Mail: bestellungen@s-h.de Verpflegung mit Verantwortung
Telefonnummer: 0251/3995950 Speisekarte vom: 03.02.-07.02.2025 06. KW.
Faxnummer: 0251/3995951 Einrichtung: Kreuzschule
Montag Dienstag Mittwoch Dor%%erstag VeQ“”eday Freitag
BioJoghurt* Pudding mit
Dessert Obstkorb n11(1)t h(/)li%sliur ¢ Mandarinen-Quark.io Gebéck 1acram Schokoladengeschmack
’ aus Bio-Milch*¢
Info Alternativen fiir die Ifd. Woche. Salat: Krautsalat :oder Rohkost — Dessert: Quarkspeise mit Waldfruchtgeschmack ¢ oder Obst
Valess-Streifenaicc mit Hiahnchenbrust mit Fischfrikadelle aipc mit
Menii 1 Wok-Gemiise siil}/sauere. Krauter-Sauce c. Senfsauce, Bio-Kartoffeln*
mit Bio-Reis* und Bio-Kartoffeln* und und Blattsalat mit
Weillkohlsalat Gurkensalat Cocktailsauce
Bio-Nudeln*a: mit Gemi ltasch
Menii 2 Tomatensauce und emiisemaultaschen aic,

vegetarisch

Blattsalat mit Essig-Ol-
Dressing «

mit Tomatensauce und
Mohrensalat

Menii 3 R
h Linseneintopf aus Rindergulasch mit Bio-Nudeln*a: mit SiiBkartoffel-Kiirbiseintopf Gemuseballchen e
ohne : ) . . . mit Curry-Rahmsauce ¢
Schwei Bio-Kartoffeln* mit BioKartoffeln* und Thunfisch-Gemdiisesauce mit Lauch und Gemiisereis aus
chweine-|  Gefliigelbockwurst 12c Weilkohlsalat und Gurkensalat dazu ein Brotchen a . Dok
fleisch BioReis
eisc

Wir weisen darauf hin, dass wéahrend des komplexen Warenflusses der Lebensmittelherstellung (Ernte, Transport, Lagerung, Produktion, Verpackung, ...) die Méglichkeit einer Kreuzkontamination und
Produktiibertragung generell nicht ausgeschlossen werden kann. Es ist uns daher nicht méglich, in der reguldren Speisenversorgung eine Garantie iiber die vollstidndige Abwesenheit von méglichen Allergenen zu geben.

* Bio-Zertifiziert durch Griinstempel® e.V. DE-OK0-021

Bitte den Allergenkennzeichnungsaushang beachten!

Unsere Lebensmittel enthalten keine Geschmacksverstérker und sind nicht gentechnisch verandert.




