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Schnitkamp & Team

Mail: bestellungen@s-h.de Verpflegung mit Verantwortung
Telefonnummer: 0251/3995950 Speisekarte vom: 13.01. -17.01.2025 03. KW.
Faxnummer-: 0251/3995951 Einrichtung: Kreuzschule
. . Donnerstag veggied .
Montag, Dienstag Mittwoch g eggmé Preitag,
) Bio-Joghurt*c mit Milchreis ¢ mit Zimt und ,
Dessert Obstkorb Apfel-Zimt-Creme .10 bunten Streuseln Zucker Gebéck arazcran
Info Alternativen fiir die Ifd. Woche. Salat: Tomatensalat oder Rohkost — Dessert: Apfel-Zimt-Cremes oder Obst
Putensteak mit Curry- Héhnchenstreifen in Blumen-kohl-Erbs:n-Pa'sta .
Kokos-Sauce o. Bio. Tomaten-Rahmsauce aus Bio-Nudeln*a: mit Dorschfilet aipx mit

Menii 1 ) ’ ) L . Kisesauce ¢ und Senfauce x,c.Bio-Nudeln*

Reis* und Blattsalat mit mit Bio-Reis* ¢ und . . .

Essio-Ol-Dressin Krautsalat Blattsalat mit Cocktail- und Mohrensalat
£ £ Dressing

(;em‘.lliebraﬂmg ‘:;‘CBI_mt Spirelli-Nudeln (Bio- Kartoffel-

Menii 2 apiaiii?fifngﬁn 4 " |Nudeln*») mit Tomaten-| ~Gemiiscauflauf mit
vegetarisch Blattsalat mit Essio-Ol- Basilikumsauce ¢ und | Mozzarella iiberbacken
Dressing £ Gurkensalat 6 ,Krautsalat
=
Menii 3 Hihnchen-Nuggets a1 mit Gemiisebéllchen mit N . .
h e . Gemiisebratling aic mit
ohne Currysauce, italienischem Gemiise, Rahmkarotten o und
Schweine - Bio-Kartoffeln* und Bio-Nudeln*a1, Blattsalat . ¢ u
. . . Bio-Kartoffeln*
fleisch Gurkensalat mit Cocktail-Dressing
& =
Wir weisen darauf hin, dass wédhrend des komplexen Warenflusses der Lebensmittelherstellung (Ernte, Transport, Lagerung, Produktion, Verpackung, ...) die Méglichkeit einer Kreuzkontamination und

Produktiibertragung generell nicht ausgeschlossen werden kann. Es ist uns daher nicht méglich, in der reguldren Speisenversorgung eine Garantie iiber die vollstindige Abwesenheit von méglichen Allergenen zu geben.

Bitte den Allergenkennzeichnungsaushang beachten * Bio-Zertifiziert durch Griinstempel® e.V. DE-OKO-021

Unsere Lebensmittel enthalten keine Geschmacksverstirker und sind nicht gentechnisch verdndert.




